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Bitte teilen Sie uns Lebensmittelunverträglichkeiten vor Ihrer Bestellung mit. 
Endpreise in Euro inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.Endpreise in Euro inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.

A Glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Ei | D Fisch | E Erdnuss | F Soja   
G Milch oder Laktose | H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite 

 P Lupinen | R Weichtiere

(G) VEGETARISCHE GERICHTE | (V) VEGANE GERICHTE 

CREMIGE PASTINAKEN-SUPPE (V) AL 
Sellerie | Apfel | Pastinaken | Roggenbrösel | Petersilien-Gremolata | Olivenöl

9,30 €  
 
 

WILDER BROKKOLI (V) AMN 

Marinierter Wildkräuter-Salat | Avocado | gegrillter Wilder Brokkoli | Tahin Dip  
Minze | Granatapfel | Sesam Quinoa Crunch 

13,90 €  
 
 

„TARTINE“ (G) ACGHM 

(BELEGTE SAUERTEIGSTULLE) 
Warmes Süßkartoffelpüree | Kichererbsen mit geräucherter Paprika mariniert | pochiertes Ei 

Chilli Fleaks | süß sauer eingelegte Rote Zwiebeln | Rucola | Sprossen    

14,60 € 
 
 

GEFÜLLTE GNOCCHI ACG 

Mit Ricotta & Spinat gefüllte Gnocchi | confierte Cherry Strauch-Tomaten  
Bärlauch-Pesto | Pinienkerne | Parmesan  

16,60 € 
 
 

CREMIGES SCHWARZKOHL RISOTTO (G) GHL 
Blanchierter Schwarzkohl | Gemüse Fond | Rahm | Knoblauch | Zwiebeln 

gebratene Kräutersaitlinge | Bergkäse | Kräuteröl   

17,40 € 

 
 

WEIN DER WOCHE 

Erfragen sie unsere aktuelle Empfehlung  
bei unserem Servicepersonal

4,50 € / 0,1 l  


