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Bitte teilen Sie uns Lebensmittelunverträglichkeiten vor Ihrer Bestellung mit. 
Endpreise in Euro und der gesetzlich geltenden MwSt.

A Glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere |  C Ei  |  D Fisch | E Erdnuss | F Soja   
G Milch oder Laktose | H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf  | N Sesam | O Sulfite 

 P Lupinen | R Weichtiere

(G) VEGETARISCHE GERICHTE  |  (V) VEGANE GERICHTE

CEASAR SALAD CAFÉ STYLE (G) C G

Knackige Römerherzen | weich gekochtes EI | fein geschnittene Rote Zwiebeln 

Bärlauch-Schmand Dressing | Gemüsechips | gehobelter Parmesan 

13,40 €

TAGLIATELLE CON ASPARAGI E POMODORINI (G) A G O

Pasta | Kirschstrauch-Tomaten | Spargel aus Kremmen | Rahm | Weißwein | Parmesan 

frische Petersilie | gestoßener Pfeffer | Meersalz 

15,80 € 

 SPARGEL AUS KREMMEN (G) A C G M

frischer, weißer Spargel | frittiertes Ei | geröstete Drilling-Kartoffeln 

marinierter Wildkräuter-Frühlingssalat | Butterbrösel ODER luftige Sauce Hollandaise

22,40 €

QUICHE DES TAGES (G) A C G M

je nach Verfügbarkeit der Zutaten, frisch gebacken | Kräuterquark | Salatbeilage & Hausdressing 

13,50 €

  JUNGE MÖHREN QUINOA SUPPE (G) G

junge Bundmöhren |Knoblauch | Gemüsezwiebeln | Kreuzkümmel 
Frischkäse | frische Zitrone | gebackener Quinoa | Gartenkräuter 

8,90 € 


